
2,90EURO AL PIATTO
PREORDINE MINIMO 5 CARTONI

2,80EURO AL PIATTO
PREORDINE MINIMO 10 CARTONI

2,70EURO AL PIATTO
PREORDINE MINIMO 15 CARTONI

2,60EURO AL PIATTO
PREORDINE MINIMO 20 CARTONI

MONOPORZIONI
6 PEZZI PER CARTONE

SELF LIFE 70 GIORNI
CONSERVAZIONE +4° GRADI
PRONTA IN MENO DI 2 MINUTI

pronta in meno di 2 minuti
self life 70 giorni
conservazione +4 gradi



cellulare Luca Murari
3356343694

email Luca Murari
lucamar227@gmail.com

pasta pronta
aggiornato
2024 - 2025



M O D A L I TÀ  D I  P R E PA R A Z I O N E
I  prodott i  sono da ut i l izzars i  solo previo 
r iscaldamento.

Per scaldare i  prodott i  con forno a  microonde: 
effettuare alcuni  forel l in i  sul coperchio, 
introdurre nel forno a  microonde e scaldare per 
1 ’  e  40” a  potenza massima.

Per scaldare i  prodott i  in  forno tradiz ionale: 
versarlo pr ima in  un contenitore resistente al la 
temperatura,  aggiungere un cucchiaio  di  acqua 
e scaldare per 5  min.  a  200°  C.

Per scaldare i  prodott i  con padella :  versare 
i l prodotto in  una padella ,  aggiungere un 
cucchiaio  d’acqua e scaldare a  f iamma vivace 
per c irca 1  min.

C O N S E R VA Z I O N E
Confezionat i  in  atmosfera protett iva.  Conservare 
a  max +4°  C .  Aperta la  confezione consumare 
immediatamente.



PA S TA  R I P I E N A

G N O C C H I  E  PA S TA  C O R TA  C O N  A LT R I  S U G H I
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PASTA
RIPIENApasta

ripiena
T O R T E L L I N I  A I  C A R C I O F I

T O R T E L L I N I  A L L A 
B O L O G N E S E

T O R T E L L I N I  A L L A  PA N N A

T O R T E L L I N I  A L 
P O M O D O R O
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2 7 0  G R A M M I
6  P E Z Z I  P E R  C A R T O N E
C O D   8 0 0 6 8 2 7 6 0 0 0 3 6

PA S TA  F R E S C A  D I 
S E M O L A  D I  G R A N O  D U R O 
C O N  R I P I E N O  A L L A 
C A R N E  C O T TA  E  C O N D I TA 
C O N  S U G O  A I  C A R C I O F I .

tortellini ai
carciofi



2 7 0  G R A M M I
6  P E Z Z I  P E R  C A R T O N E
C O D   8 0 0 6 8 2 7 6 0 0 0 8 1

PA S TA  F R E S C A  D I  S E M O L A 
D I  G R A N O  D U R O  C O N 
R I P I E N O  A L L A  C A R N E 
C O T TA  E  C O N D I TA  C O N 
S U G O  A L  R A G Ù  D I  C A R N E

tortellini alla 
Bolognese



2 7 0  G R A M M I
6  P E Z Z I  P E R  C A R T O N E
C O D   8 0 0 6 8 2 7 6 0 0 0 1 2

PA S TA  F R E S C A  D I  S E M O L A  D I 
G R A N O  D U R O  C O N  R I P I E N O 
A L L A  C A R N E  C O T TA  E 
C O N D I TA  C O N  S U G O  A L L A 
PA N N A .

tortellini alla 
panna



2 7 0  G R A M M I
6  P E Z Z I  P E R  C A R T O N E
C O D   8 0 0 6 8 2 7 6 0 0 0 7 4

PA S TA  F R E S C A  D I  S E M O L A  D I 
G R A N O  D U R O  C O N  R I P I E N O 
R I C O T TA  E  S P I N A C I  C O T TA 
E  C O N D I TA  C O N  S U G O  A L 
P O M O D O R O .

tortelloni al 
pomodoro



GNOCCHI
PASTA 
CORTA

gnoccHi
pasta corta

G N O C C H E T T I  A L 
G O R G O N Z O L A

G N O C C H E T T I  A L  R A G Ù

M A C C H E R O N C I N I  R A G Ù 
D’A N AT R A

S E D A N I N I  A L L’A M AT R I C I A N A

F U S I L L I  A L L A  C A R B O N A R A

F U S I L L I  A L  R A G Ù

F U S I L L I  A L  T O N N O

P E N N E T T E  A L  G O R G O N Z O L A
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con altri sugHi



2 7 0  G R A M M I
6  P E Z Z I  P E R  C A R T O N E
C O D  8 0 0 6 8 2 7 6 0 0 1 4 2

G N O C C H I  D I  PATATA 
C O T T I  C O N  S U G O  A L 
G O R G O N Z O L A

gnoccHetti al
gorgonzola



2 7 0  G R A M M I
6  P E Z Z I  P E R  C A R T O N E
C O D  8 0 0 6 8 2 7 6 0 0 1 3 5

G N O C C H I  D I  PATATA 
C O T T I  C O N  S U G O  A L 
R A G Ù  D I  C A R N E .

gnoccHetti al
ragu’



2 7 0  G R A M M I
6  P E Z Z I  P E R  C A R T O N E
C O D   8 0 0 6 8 2 7 6 0 0 1 6 6

PA S TA  D I  S E M O L A  D I 
G R A N O  D U R O  C O T TA 
C O N D I TA  C O N  S U G O  A L 
R A G Ù  D’A N AT R A .

maccHeroncini
ragu’ d’anatra



2 7 0  G R A M M I
6  P E Z Z I  P E R  C A R T O N E
C O D   8 0 0 6 8 2 7 6 0 0 0 5 0

PA S TA  D I  S E M O L A  D I 
G R A N O  D U R O  C O T TA 
C O N D I TA  C O N  S U G O 
A L L’A M AT R I C I A N A .

sedanini
all’amatriciana



2 7 0  G R A M M I
6  P E Z Z I  P E R  C A R T O N E
C O D   8 0 0 6 8 2 7 6 0 0 1 7 3

PA S TA  D I  S E M O L A  D I 
G R A N O  D U R O  C O N D I TA 
C O N  S U G O  A L L A 
C A R B O N A R A

fusilli
alla carBonara



fusilli al ragu’

2 7 0  G R A M M I
6  P E Z Z I  P E R  C A R T O N E
C O D  8 0 0 6 8 2 7 6 0 0 0 6 1

PA S TA  D I  S E M O L A  D I 
G R A N O  D U R O  C O T TA 
C O N D I TA  C O N  S U G O  A L 
R A G Ù  D I  C A R N E .



fusilli al tonno

2 7 0  G R A M M I
6  P E Z Z I  P E R  C A R T O N E
C O D  8 0 0 6 8 2 7 6 0 0 0 9 8

PA S TA  D I  S E M O L A  D I 
G R A N O  D U R O  C O T TA 
C O N D I TA  C O N  S U G O  A L 
T O N N O .



2 7 0  G R A M M I
6  P E Z Z I  P E R  C A R T O N E
C O D   8 0 0 6 8 2 7 6 0 0 0 2 9

PA S TA  D I  S E M O L A  D I 
G R A N O  D U R O  C O T TA 
C O N D I TA  C O N  S U G O  A L 
G O R G O N Z O L A

pennette al 
gorgonzola



pasta
alle 
verdure

pasta alle 
verdure

P E N N E T T E  A L  P O M O D O R O

F U S I L L I  A L  P E S T O

F U S I L L I  A L L E  V E R D U R E
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3



2 7 0  G R A M M I
6  P E Z Z I  P E R  C A R T O N E
C O D   8 0 0 6 8 2 7 6 0 0 0 4 3

PA S TA  D I  S E M O L A 
D I  G R A N O  D U R O 
C O T TA  C O N D I TA  C O N 
D E L I C AT O  S U G O  A L 
P O M O D O R O .

pennette al 
pomodoro



fusilli al pesto

2 7 0  G R A M M I
6  P E Z Z I  P E R  C A R T O N E
C O D  8 0 0 6 8 2 7 6 0 0 1 1 1

PA S TA  D I  S E M O L A  D I 
G R A N O  D U R O  C O T TA 
C O N D I TA  C O N  S U G O  A L 
P E S T O .



fusilli alle verdure

2 7 0  G R A M M I
6  P E Z Z I  P E R  C A R T O N E
C O D  8 0 0 6 8 2 7 6 0 0 1 0 4

PA S TA  D I  S E M O L A  D I 
G R A N O  D U R O  C O T TA 
C O N D I TA  C O N  D E L I C AT O 
S U G O  A L L E  V E R D U R E .



sede legale: via scrimiari 39, 37129 verona, vr

sede operativa: via giuseppe gariBaldi 5/10 37057

san giovanni lupatoto, vr

contatti

telefono ufficio: 045 87 53 380

email ufficio: goeat@liBero.it / info@goeat.srl

cellulare luca murari: 3356343694

email luca murari: lucamar227@gmail.com


